CUBA PALADAR

Dofia Eutimia

"Historia de siglos pasados y satisfaccion”
- Tipo: Restaurante
- Direcciéon:  Callejon del Chorro60C Plaza de la Catedral Habana Vieja, La Habana.
- Teléfono: 7.801.3332
- Cocina: Criolla
- Precio de plato fuerte:  $6.00 - $15.00 (CUC)
- Precio minimo para 2 personas: 25 (CUC)

4 Ranking de Restaurantes

Fascinante es caminar las calles de la otrora Villa San Cristébal de La Habana, principalmente la Plaza de la
Catedral, y a escasos pasos el Callejon del Chorro, cerrado al fondo por el Taller Experimental de la Grafica y
limitada su extensién a unos 30 metros de calle adoquinada. Justo en estos pocos metros a un costado del citado
Taller, nos aguarda la Paladar Dofia Eutimia, como suspendida en el tiempo. Capaz de transportarnos a los siglos
XVII'y XVIII, la decoracion de su salén principal luce elementos antiguos como relojes, aparador, sillas y otros
adornos que revelan excelente gusto, consta de siete confortables juegos de mesas, de 2, 4 y 6 capacidades.
Delimitado por una hermosa mampara esta un bar, con una mesa para dos comensales. En la parte superior un
pequefio y climatizado reservado, con capacidad para al menos diez personas, también tiene un singular bar,
ofrece un ambiente calido por su tenue iluminacién y moderna decoracién. Mesas al aire libre permiten disfrutar de
la arquitectura propia del Callejon.

Merecidisimo el Certificado de Excelencia, otorgado en el afio 2013. Autencidad, profesionalidad, espontaneidad y
sencillez caracterizan el servicio de sus camareros, desde el recibimiento hasta la despedida. Impresionante
bienestar produce probar la saludable comida ofertada. El entrante caliente Croquetas de Leticia, por 2 CUC,
exquisita Masa de Pescado, servidas con salsa de catchup en un recipiente de forma muy original, indican una
coccion perfecta. Todos los platos principales se acompafian con arroz blanco, frijoles negros, vianda frita y
ensalada de estacion, destacandose la especialidad de la casa: Ropa Vieja del Chorro (carne de cordero en
hilachas salteadas con especias secas y naturales) con el precio de 7 CUC; proporciona una exquisitez suprema
al paladar, al igual que la ensalada, con sus frescos vegetales. Los jugos naturales, especialmente el de melén por
1.50 CUC, conceden el placer de apreciar el sabor genuino de la fruta.

Dofia Eutimia, lugar donde el deleite de la historia de siglos pasados y la satisfaccién culinaria van de la mano,
guiando a los visitantes en un maravilloso viaje donde se respira pura cubania, calidad, familiaridad y servicio de
excelencia. Pretextos sobran para repetir el viaje, una cena familiar, entre amigos, en plan romance, todos validos
para volver a Dofia Eutimia.
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